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Mittagessen Vollkost

M
o

n
ta

g
0
7
.0

9
.2

0
2
6 Blumenkohlsuppe

Chipollata-Speck Spiessli
mit Salbeisauce
Schwingerhörnli
Lattichstreifen

D
ie

n
s
ta

g
0
8
.0

9
.2

0
2
6 Kartoffelsuppe mit Majoran

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
Polenta
Rüebli

Japonais

M
it

tw
o

c
h

0
9
.0

9
.2

0
2
6 Gerstencrèmesuppe

Hackbraten
mit Champignonsauce

Byron-Kartoffeln
Grüne Sojabohnen

D
o

n
n

e
rs

ta
g

1
0
.0

9
.2

0
2
6

Freiburger Käsesuppe
Warmer Schinken

mit Gros Grain Senfsauce
Rosmarinkartoffeln

Lauchgemüse
Meringue mit Rahm

F
re

it
a
g

11
.0

9
.2

0
2
6 Kokos-Currysuppe

Buntbarschragout
mit Dill-Zitronensauce

Reis mit Kokosraspeln und Linsen
Broccoli

S
a
m

s
ta

g
1
2
.0

9
.2

0
2
6 Kohlrabencrémesuppe

Penneteigwaren
mit Sauce Bolognaise

Reibkäse
Mischsalat

S
o

n
n

ta
g

1
3
.0

9
.2

0
2
6

Steinpilzcrèmesuppe
Schweinsnierstück
mit Calvadossauce
Kartoffelkroketten

Marktgemüse
Schokoladenmousse

Mittagessen Vegi

Blumenkohlsuppe
Vegi Cipollataspiessli

mit Salbeisauce
Schwingerhörnli
Lattichstreifen

Kartoffelsuppe mit Majoran
Quornstroganoff

Polenta
Rüebli

Japonais

Gerstencrèmesuppe
Vegihackbraten

mit Champignonsauce
Byron-Kartoffeln

Grüne Sojabohnen

Freiburger Käsesuppe
Geräuchter Tofu

mit Gros Grain Senfsauce
Rosmarinkartoffeln

Lauchgemüse
Meringue mit Rahm

Kokos-Currysuppe
Kichererbsenbällchen
mit Dill-Zitronensauce

Reis mit Kokosraspeln und Linsen
Broccoli

Kohlrabencrémesuppe
Penneteigwaren

mit Sauce Bolognaise
Reibkäse
Mischsalat

Steinpilzcrèmesuppe
Zitronen-Pfeffersteak
mit Calvadossauce
Kartoffelkroketten

Marktgemüse
Schokoladenmousse

Änderungen vorbehalten!
In unserem Betrieb werden Fleisch und Fleischerzeugnisse aus
Schweizerproduktion verwendet. Ausnahmen werden jeweils
deklariert.
Lammfleisch (AUS/NZ): Lammfleisch kann mit hormonellen
Leistungsförderern erzeugt worden sein. Kann mit
nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt
worden sein.
Unsere Gerichte können mit Alkohol zubereitet sein.

Am Abend servieren wir Ihnen zusätzlich eine feine Suppe.
Allergene: Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeitenden.

Fisch und Fischerzeugnisse werden deklariert.
Brot und Feingebäck werden aus Schweizerproduktion
 verwendet. Ausnahmen werden
jeweils deklariert.
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Abendessen Vollkost

M
o

n
ta

g
0
7
.0

9
.2

0
2
6

Birnen-Kartoffelgratin mit Quarkguss
Peperoni- und Selleriesalat

Kaffee oder Tee

D
ie

n
s
ta

g
0
8
.0

9
.2

0
2
6

Bergler Chästeller
Gschwellti

Kaffee oder Tee

M
it

tw
o

c
h

0
9
.0

9
.2

0
2
6

Pfannkuchen mit Apfelwürfeli gefüllt, Zimt Zucker
Kaffee oder Tee

D
o

n
n

e
rs

ta
g

1
0
.0

9
.2

0
2
6

Teigwarensalat reich garniert
Ruchbrot

Kaffee oder Tee

F
re

it
a
g

11
.0

9
.2

0
2
6

Rösti mit Speckwürfeli und Gemüsestreifen
Weissenbühlsalat
Kaffee oder Tee

S
a
m

s
ta

g
1
2
.0

9
.2

0
2
6

Zwetschgenkuchen mit Rahm
Kaffee oder Tee

S
o

n
n

ta
g

1
3
.0

9
.2

0
2
6

Siedfleischsalat garniert
Laugensilserli

Kaffee oder Tee

Abendessen Vegi

Birnen-Kartoffelgratin mit Quarkguss
Peperoni- und Selleriesalat

Kaffee oder Tee

Bergler Chästeller
Gschwellti

Kaffee oder Tee

Pfannkuchen mit Apfelwürfeli gefüllt, Zimt Zucker
Kaffee oder Tee

Teigwarensalat reich garniert
Ruchbrot

Kaffee oder Tee

Rösti mit Tofuwürfeli und Gemüsestreifen
Weissenbühlsalat
Kaffee oder Tee

Zwetschgenkuchen mit Rahm
Kaffee oder Tee

Käsesalat garniert
Laugensilserli

Kaffee oder Tee

Änderungen vorbehalten!
In unserem Betrieb werden Fleisch und Fleischerzeugnisse aus
Schweizerproduktion verwendet. Ausnahmen werden jeweils
deklariert.
Lammfleisch (AUS/NZ): Lammfleisch kann mit hormonellen
Leistungsförderern erzeugt worden sein. Kann mit
nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt
worden sein.
Unsere Gerichte können mit Alkohol zubereitet sein.

Am Abend servieren wir Ihnen zusätzlich eine feine Suppe.
Allergene: Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeitenden.

Fisch und Fischerzeugnisse werden deklariert.
Brot und Feingebäck werden aus Schweizerproduktion
 verwendet. Ausnahmen werden
jeweils deklariert.


